
Nouvelle collection PÂTISSERIE
Printemps/Été 2026



Printemps/Été 2026



Amaury Guichon, le pâtissier le plus célèbre au monde, revient
collaborer avec nous en signant 2 kits exclusifs proposant la création
d’un gâteau et d’une portion individuelle qu’il a imaginés et que chacun
pourra désormais reproduire grâce à nos moules.

Amaury Guichon est l'une des figures emblématiques de la nouvelle
génération de pâtissiers, renouvelant et partageant
les idées sur son métier et sa passion. Dans tous les desserts qu'il
réalise, il s'attache à proposer des créations pâtissières
qui allient le meilleur du goût et de l'effet visuel. Il partage ses
connaissances avec les élèves de son école, la Pastry
Academy. Il a voyagé dans le monde entier pour animer ses propres
masterclasses, de la Grèce à Taïwan, en passant
par l'Inde, la Corée, l'Australie, etc. Il s'est associé à de grandes
marques du monde entier pour faire de leurs doux rêves
une réalité grâce à ses incroyables créations !

CRÉÉ AVEC AMAURY GUICHON

THE SLICE OF CITRUS 



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

The Slice of Citrus 100 est un kit composé de 3 éléments :
Un moule en silicone avec 6 cavités de 100 ml chacune pour la réalisation de portions individuelles.
Chaque cavité du moule présente une texture très détaillée rappelant de manière réaliste l’intérieur
du citron.
Un tapis pour la création de fins décors en chocolat.
Un emporte-pièce/séparateur pour décorer les préparations sans bavures et obtenir un effet bicolore.

Moule en silicone : Ø 70 h 31 mm – 100 ml
Tapis en silicone : Ø 53 h 1.3 mm
Séparateur : Ø 54 h 20 mm

CRÉÉ AVEC AMAURY GUICHON

THE SLICE OF CITRUS 100



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

The Slice of Citrus 100 est un kit composé de 3 éléments :
Un moule en silicone pour la réalisation d’un gâteau de 940 ml. Le moule présente une texture
détaillée rappelant de manière très réaliste l’intérieur du citron.
Un tapis pour la création d’un fin décor en chocolat.
Un emporte-pièce/séparateur pour décorer la préparation sans bavures et obtenir un effet bicolore.

Moule en silicone : Ø 170 h 45 mm – 940 ml
Tapis en silicone : Ø 143.5 h 1.7 mm
Séparateur : Ø 140.5 h 40 mm

THE SLICE OF CITRUS 940
CRÉÉ AVEC AMAURY GUICHON



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

De la forme emblématique de l’un de nos best-sellers naît STONE 145, le moule en silicone qui
réinterprète un grand succès avec un volume plus important et de nouvelles possibilités créatives.
 Avec 6 cavités de 145 ml chacune, STONE 145 est parfait pour réaliser des portions individuelles
raffinées et spectaculaires, alliant élégance et praticité. Sa surface se prête aussi bien à la
pulvérisation effet velours qu’au glaçage miroir, garantissant toujours un rendu impeccable et
professionnel. Un design intemporel qui se réinvente, pensé pour ceux qui souhaitent proposer des
desserts uniques, surprenants et au fort impact visuel.
Dimensions : Ø 78 h 37 mm – Volume : 145 ml

RECETTE DE HANGAR78 TEAM

STONE 145



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Des lignes harmonieuses, un design essentiel et une polyvalence maximale : voici Oval 80, le
moule en silicone qui permet de réaliser de délicates portions individuelles en forme ovale
tridimensionnelle, chacune d’un volume de 80 ml. Grâce à sa géométrie équilibrée, Oval 80 est
idéal pour sublimer toute création, sucrée comme salée. Les portions obtenues peuvent être
facilement glacées ou finies avec un spray effet velours, garantissant toujours un résultat
impeccable et professionnel. Le moule est accompagné d’un emporte-pièce pratique permettant de
réaliser des inserts, des bases ou encore des décorations.
Dimensions : 80x52 h 30 mm – Volume : 80 ml

RECETTE DE HANGAR78 TEAM

OVAL 80



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Des lignes harmonieuses, un design essentiel et une polyvalence maximale : voici Oval 30, le
moule en silicone qui permet de réaliser de délicates mignardises en forme ovale
tridimensionnelle, chacune d’un volume de 30 ml. Grâce à sa géométrie équilibrée, Oval 30 est
idéal pour sublimer toute création, sucrée comme salée. Les portions obtenues peuvent être
facilement glacées ou finies avec un spray effet velours, garantissant toujours un résultat
impeccable et professionnel. Le moule est accompagné d’un emporte-pièce pratique permettant de
réaliser des inserts, des bases ou encore des décorations.
Dimensions : 52x36 h 22 mm – Volume : 30 ml

RECETTE DE HANGAR78 TEAM

OVAL 30



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Le dessert traditionnel romain devient le protagoniste d’une nouvelle expérience créative avec
MARITOZZO 135, l’ensemble de moules en silicone conçu pour réinterpréter un grand classique de
manière contemporaine.
 Le kit comprend deux moules : un moule à 6 cavités pour réaliser la base du maritozzo et un
moule à 12 cavités pour l’insert, rappelant la crème fouettée du dessert original.
La combinaison des deux éléments permet de jouer avec les couleurs, les contrastes et les
saveurs, offrant d’innombrables possibilités de personnalisation. Avec MARITOZZO 135, vous
pouvez créer des portions individuelles raffinées et modernes, sans renoncer à l’âme authentique
de la tradition.
Dimensions du moule base : Ø 68 h 40 mm – Volume : 117 ml
Dimensions du moule insert : 67.5 x 30.5 h 25 mm – Volume : 20 ml

RECETTE DE HANGAR78 TEAM

MARITOZZO 135



Juan Gutierrez est un chef pâtissier originaire de Cartago,
Colombie. Le chef Juan a dirigé les brigades de pâtisserie du
« Longman and Eagle », du « Virgin Hotels » Chicago et du «
Four Seasons Hotel » de Chicago. Parmi ses plus grandes ses
exploits, il a triomphé à la « School of Chocolate » de Netflix en
2022. Actuellement, le chef Juan supervise la création et
l'exécution de tous les desserts au « St. Regis » de Chicago.
Lorsqu'il n'est pas à Chicago, il parcourt le monde pour
enseigner ses techniques, en mettant l'accent sur les desserts
sans gluten et végétaliens. Avec un style global et extravagant,
Gutierrez aime développer des desserts qui, tout en maintenant
la tradition, ont une touche de modernité.

CRÉÉ AVEC JUAN GUTIERREZ 

RABBIT 70



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Né de la collaboration avec le chef Juan Gutierrez, le moule Rabbit 70 permet de réaliser 8 portions
individuelles en forme de petit lapin, chacune d’un volume de 70 ml, idéales pour mousses,
entremets glacés et créations au four.
 Le moule est complété par un emporte-pièce pratique, conçu sur mesure, qui permet de réaliser
des bases parfaites ou des inserts mettant en valeur la tridimensionnalité et le goût des
préparations.
Dimensions : 76 x 50 h 28.5 mm – Volume : 70 ml

CRÉÉ AVEC JUAN GUTIERREZ

RABBIT 70



Des rues bondées de Corée du Sud aux cuisines sacrées de
France, Eunji Lee s'est lancée dans un delicieux voyage à
travers les continents. Sa passion pour la pâtisserie l'a
amenée au coeur de la France en 2006 pour étudier à
l'Institut National de la Boulangerie-Pâtisserie de Rouen et
à l'illustre École Ferrandi de Paris. Après avoir travaillé
pendant des années au restaurant new-yorkais Jungsik
(deux étoiles Michelin), en tant que chef pâtissière
exécutive, elle crée son propre style de desserts et, en
2022, réalise son rêve en ouvrant sa propre pâtisserie,
Lysée, un véritable musée, une galerie de desserts délicats
et amusants.

TEDDY BEAR XS 20
CRÉÉ AVEC EUNJI LEE



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Teddy Bear 20 est le moule idéal pour apporter une touche de douceur à votre vitrine. Né de la
collaboration avec la pâtissière Eunji Lee, ce moule aux lignes douces est composé de 18 cavités
de 20 ml et est parfait pour réaliser des mousses et entremets glacés élégants. Le moule se prête
également aux créations en chocolat ou à la réalisation des célèbres oursons guimauve, ces petits
ours en guimauve enrobés de chocolat.
Dimensions : 50 x 35.7 h 20.5 mm – Volume : 20 ml

CRÉÉ AVEC EUNJI LEE

TEDDY BEAR XS 20



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Charlotte 100, le moule en silicone pensé pour apporter une touche de raffinement à chaque
création. Avec un seul moule, il est possible de réaliser 6 portions individuelles de 100 ml,
reprenant la forme iconique de la charlotte classique, réinterprétée de manière moderne. Fabriqué
en silicone de haute qualité, Charlotte est à la fois polyvalent et fonctionnel : parfait aussi bien
pour les préparations froides que pour les cuissons au four. Sa surface permet également
l’utilisation de sprays effet velours, garantissant un résultat impeccable.
 Grâce à sa cavité centrale, chaque dessert devient une véritable toile à personnaliser : sauces,
fruits frais, gelées ou décorations créatives complètent la préparation, la transformant en une
petite œuvre d’art.
Dimensions : Ø 70 h 32.5 mm – Volume : 100 ml

CHARLOTTE 100
RECETTE DE HANGAR78 TEAM



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Charlotte 30, le moule en silicone pensé pour apporter une touche de raffinement à chaque
création. Avec un seul moule, il est possible de réaliser 15 mignardises de 30 ml, reprenant la
forme iconique de la charlotte classique, réinterprétée de manière moderne. Fabriqué en silicone
de haute qualité, Charlotte est à la fois polyvalent et fonctionnel : parfait aussi bien pour les
préparations froides que pour les cuissons au four. Sa surface permet également l’utilisation de
sprays effet velours, garantissant un résultat impeccable.
Grâce à sa cavité centrale, chaque dessert devient une véritable toile à personnaliser : sauces,
fruits frais, gelées ou décorations créatives complètent la préparation, la transformant en une
petite œuvre d’art.
Dimensions : Ø 45 h 25 mm – Volume : 30 ml

CHARLOTTE 30
RECETTE DE HANGAR78 TEAM



ANTEA

Né en France, Tom Coll a plus de 15 ans d'expérience et
d'expertise dans le domaine. Formé auprès de chefs de
renommée mondiale et fort de cette expérience, le Chef
Tom Coll apporte avec lui des compétences culinaires
extraordinaires, axées sur les desserts, la pâtisserie et la
boulangerie. Son talent, sa soif d'innovation, son expertise
et son parcours en font un atout inestimable pour le groupe
Jumeirah. Il est actuellement responsable du
développement de nouvelles recettes, de la formation et de
la gestion du personnel de cuisine, du suivi des nouvelles
tendances dans l'art de la pâtisserie, tout en maintenant les
normes de sécurité alimentaire et, en fin de compte, en
continuant à positionner Jumeirah en tant que leader dans
l'offre d'expériences client haut de gamme.

CRÉÉ AVEC TOM COLL



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Antea, le nouveau moule en silicone signé par le chef Tom Coll, est idéal pour réaliser des portions
individuelles raffinées et spectaculaires. Sa surface est ornée d’un élégant motif floral qui décore
délicatement une partie de la préparation, transformant ainsi chaque création en une véritable
œuvre d’art.
 Fabriqué en silicone de haute qualité, Antea garantit une démoulage facile, une grande résistance
et une polyvalence optimale.
Dimensions : Ø 62 h 51 mm – Volume : 130 ml

ANTEA 130
CRÉÉ AVEC TOM COLL



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Antea, le nouveau moule en silicone de 1100 ml signé par le chef Tom Coll, est idéal pour réaliser
des gâteaux raffinés et spectaculaires. Sa surface est ornée d’un élégant motif floral qui décore
délicatement une partie du gâteau, transformant chaque création en une véritable œuvre d’art.
 Fabriqué en silicone de haute qualité, Antea garantit un démoulage facile, une grande résistance
et une polyvalence optimale.
Dimensions : Ø 160 h 60 mm – Volume : 1100 ml

ANTEA 1100
CRÉÉ AVEC TOM COLL



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

C

Cuore XS13 est la transposition en mini-format d’une forme intemporelle. Parfait aussi bien pour
des préparations cuites que froides, il est idéal pour l’heure du thé ou comme petits gâteaux de
soirée. Cuore XS13 est composé de 18 cavités de 13 ml chacune.
Dimensions : 34 x 33 h 20 mm – Volume : 13 ml

CUORE XS13
RECETTE DE HANGAR78 TEAM



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

C

Fiore XS13 est le moule en silicone conçu pour des préparations de 13 ml. Sa forme délicate
apporte élégance et précision à chaque création, sucrée ou salée. Parfait aussi bien pour des
préparations cuites que froides, il est idéal pour l’heure du thé ou comme petits gâteaux de soirée.
Fiore XS13 est composé de 18 cavités de 13 ml chacune.
Dimensions : Ø 42 h 15 mm – Volume : 13 ml

FIORE XS13

RECETTE DE HANGAR78 TEAM



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Les sommets les plus emblématiques deviennent forme et inspiration. Voici Dolomiti 120, le moule
en silicone qui permet de réaliser 6 portions individuelles de 120 ml chacune. Des lignes sculptées
et imposantes rappellent le profil inimitable des montagnes, pour des créations alliant esthétique
et saveur.
Pensés pour célébrer l’atmosphère unique des grands rendez-vous hivernaux, les moules Dolomiti
permettent de mettre en vitrine des desserts spectaculaires et à fort impact visuel. Un hommage à
la nature, à la passion et à la beauté intemporelle des montagnes.
Dimensions : 120 x 45 h 65 mm – Volume : 120 ml

DOLOMITI 120
RECETTE DE HANGAR78 & MARTIN TROI



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Les sommets les plus emblématiques deviennent forme et inspiration. Voici Dolomiti 650, le moule
en silicone qui permet de réaliser un entremets ou un dessert cuit de 650 ml. Des lignes sculptées
et imposantes rappellent le profil inimitable des montagnes, pour des créations alliant esthétique
et saveur.
 Pensé pour célébrer l’atmosphère unique des grands rendez-vous hivernaux, le moule Dolomiti
permet de créer des desserts spectaculaires et à fort impact visuel. Un hommage à la nature, à la
passion et à la beauté intemporelle des montagnes.
Dimensions : 210 x 80 h 110 mm – Volume : 650 ml

DOLOMITI 650
RECETTE DE HANGAR78 & MARTIN TROI



3D Tarte Ring Oval comprend six anneaux à tarte pour créer des tartelettes 3D de forme ovale et
un emporte-pièce qui permet de découper les pâtes et, une fois celles-ci placées sur les anneaux,
de les faire adhérer parfaitement, accélérant ainsi le temps de préparation.
Dimensions : 120 x 40 x 20 mm

3D TARTE RING OVAL
CRÉÉ AVEC CARMINE DI DONNA

Matériau de haute qualité résistant aux températures
(jusqu'à 180°C)
Matériau adapté au four pour une forme parfaite à 100 %
Démoulage facile grâce aux propriétés antiadhésives du
matériau
Lavable au lave-vaisselle
Résistant aux chocs et aux chutes accidentelles
Forme durable dans le temps
Sans BPA
Sans PFAS



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Innovation, design et fonctionnalité se rencontrent dans le nouveau moule en silicone dédié aux
professionnels : un outil qui permet de réaliser des glaces et des parfaits sur bâtonnets en forme
de mangue. Chaque préparation réalisée avec le moule GEL20 Mango peut être glacée ou
vaporisée.
Deux moules, 50 bâtonnets en bois et un plateau sont inclus.
Dimensions : 55 x 82 x 44 mm - Volume : 124 ml

GEL20 MANGO



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Le moule en silicone Blossom 45 permet de créer des tops à motif floral parfaits pour
accompagner vos portions individuelles. Essayez-le sur vos desserts à l'assiette ou comme
décoration de vos préparations. Une façon simple et innovante de créer des décorations uniques
qui raviront les yeux et les papilles.
Dimensions : Ø 67 h 20 mm - Volume : 45 ml

BLOSSOM 45
RECETTE DE HANGAR78



BLOOM 45
RECETTE DE HANGAR78

Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Le moule en silicone Bloom 45 permet de créer des tops à motif floral parfaits pour accompagner
vos portions individuelles. Essayez-le sur vos desserts à l'assiette ou comme décoration de vos
préparations. Une façon simple et innovante de créer des décorations uniques qui raviront les yeux
et les papilles.
Dimensions: Ø 76.5 h 17 mm - Volume: 45 ml



Silicone platinum de qualité supérieure 
100% sans danger pour la santé 
Résistant à la chaleur (+230°C/446°F à -60°C/-76°F) 
Facile à laver. Lavable au lave-vaisselle 
Incassable 
Peu encombrant 
Réutilisable, 3000 temps de cuisson garantis 
Sans BPA 
Sans PFAS

Avec le moule en silicone Bloom 300, vous pouvez créer un dessus original en forme de fleur qui
s'adapte parfaitement aux dimensions des anneaux Tarte Ring ø 180 mm ou au moule Decor Round
460 pour des combinaisons de saveurs et de textures qui séduiront tout le monde.
Dimensions: Ø 173 h 22 mm - Volume: 300 ml

BLOOM 300
RECETTE DE HANGAR78



Collaborations exclusives

Amaury Guichon
Pastry Chef

Pastry Academy by Amaury
Guichon, Las Vegas (USA)

@amauryguichon
17.684.648 IG followers

Juan Gutierrez
Pastry Chef

@pastrychefjuan
129.000 IG followers

Eunji Lee
Chef/Owner of LYSÉE

@eunji.leeee
80.200 IG followers

Tom Coll
Executive Pastry Chef at

Jumeirah Burj Al Arab
@colltom

38.200 IG followers

https://www.instagram.com/amauryguichon/
https://www.instagram.com/stregischicago/
https://www.instagram.com/pastrychefjuan/
https://www.instagram.com/stregischicago/
https://www.instagram.com/eunji.leeee/
https://www.instagram.com/stregischicago/
https://www.instagram.com/colltom/


Recettes exclusives

Dans chaque emballage, lorsque
cela est indiqué, vous trouverez un
code QR/lien pour télécharger la
recette exclusive au format PDF.

Toutes les recettes ont été créées
par les plus grands pâtissiers ou par
l'équipe de hangar78, comme
indiqué dans la présentation de la
collection.



Nouvel packaging mis à jour
Sans BPA sur le devant de l'emballage
Sans PFAS au dos de l'emballage



Nouvel packaging mis à jour
Renvoi vers la collection d'appartenance au dos du pack lorsque cela est possible
QR renvoyant directement vers le catalogue sur le côté



Nouvel packaging mis à jour
Indication de l'insert associé
Insertion du produit associé au dos, par exemple les assiettes



ADV PLAN

Papier imprimé : Pasticceria Internazionale, So Good, Dulcypas

Newsletter : 93 004 abonnés, envoyée aux utilisateurs après le téléchargement des produits
sur le site silikomart.com

30 octobre : lancement officiel sur les réseaux sociaux.

Campagnes sur Meta et Google : publications sponsorisées sur Instagram,
Facebook et Google



Annexe - matériaux

Silicone platinum
Silicone platinum de qualité
supérieure
100 % sans danger pour la santé
Résistance à la chaleur (de +230
°C à -60 °C)
Lavable au lave-vaisselle
Incassable
Peu encombrant
Réutilisable, 3 000 cuissons
garanties
Sans BPA
Sans PFAS

TPlus+
Matériau de haute qualité résistant
aux températures (jusqu'à 180 °C)
Matériau pouvant être fourni pour
une forme parfaite à 100 %
Démoulage facile grâce aux
propriétés antiadhésives du
matériau
Lavable au lave-vaisselle
Résistant aux chocs et aux chutes
accidentelles
Forme durable dans le temps
Sans BPA
Sans PFAS



Item Code EAN
Pcs/

Master
Dimensions Volume Moule Produit fini Idée insert

THE SLICE
OF CITRUS

940
30.494.87.0065 8051085395576 6

Stampo in silicone: 
Ø 170 h 45 mm /  
Ø 6.69 h 1.77’’
Tappeto in silicone: 
Ø 143.5 h 1.7 mm / 
Ø 5.64 h 0.06’’
Separatore: 
ø140.5 h 40 mm /
ø5.53 h 1.57'’

940 ml /
31.78 oz

THE SLICE
OF CITRUS

100
36.462.87.0065 8051085395569 10

Stampo in silicone: 
Ø 70 h 31 mm / 
Ø 2.75 h 1.22’’
Tappeto in silicone: 
Ø 53 h 1.3 mm / 
Ø 2.08 h 0.05’’
Separatore: 
ø54 h 20 mm /
ø2.12 h 0.78'’

100 ml /
3.38 oz

STONE 145 36.473.87.0065 8051085399055 10
Ø 78 h 37 mm
Ø 3.07 h 1.45’’

145 ml /
4.90 oz

GLOBE 26
36.164.87.0065

OVAL 80 36.472.87.0065 8051085399703 10 80 x 52 h 30 mm/
3.14 x 2.04 h 1.18’’

80 ml/
2.70 oz

OVAL 30 36.471.87.0065 8051085399673 10 52 x 36 h 22 mm/
2.04 x 1.41 h 0.86’’

30 ml/
1.01 oz

Annexe - produits



Item Code EAN
Pcs/

Master
Dimensions Volume Moule Produit fini Idée insert

MARITOZZO
135

25.477.87.0065 8051085399918 8

STAMPO BASE:
Ø 68 h 40 mm/
Ø 2.67 h 1.57’’

INSERTO STAMPO:
67.5 x 30.5 h25mm/
2.65 x 1.20 h 0.98’’

STAMPO
BASE:

117 ml/ 
3.95 oz

INSERTO
STAMPO:

20 ml/
0.67 oz

RABBIT 70 36.463.87.0065 8051085399970 10 76 x 50 h 28.5 mm
2.99 x 1.96 h 1.12’’

70 ml /
2.36 oz

TEDDY
BEAR XS 20 36.476.87.0065 8051085399093 10

50 x 35.7 h
20.5 mm

1.96 x 1.40 h
0.80’’

 20 ml /
0.67 oz 

Annexe - produits



Item Code EAN
Pcs/

Master
Dimensions Volume Moule Produit fini Idée insert

CHARLOTTE
100

36.468.87.0065 8051085399352 10 Ø 70 h 32.5 mm
Ø 2.75 h 1.27’’

100 ml /
3.38 oz

SF044 FLAN
30.044.00.0060

CHARLOTTE
30

36.469.87.0065 8051085399451 10 Ø 45 h 25 mm
Ø 1.77 h 0.98’’

32 ml /
1.08 oz

ANTEA 130 36.475.87.0065 8051085399635 10 Ø 62 h 51 mm
Ø 2.44 h 2.00’’

130 ml /
4.39 oz

SF022 MUFFIN
30.022.00.0060

ANTEA
1100 30.500.87.0065 8051085399888 6

Ø 160 h 60
mm

Ø 6.29 h 2.36’’

1100 ml/
37.19 oz

DECOR
ROUND230

36.244.87.0065

Annexe - produits



Item Code EAN
Pcs/

Master
Dimensions Volume Moule Produit fini Idée insert

CUORE XS
13

36.466.87.0065 8051085399277 10
34 x 33 h 20 mm

1.33 x 1.29 h
0.78’’

13 ml/
0.43 oz

FIORE XS 13 36.474.87.0065 8051085399314 10 Ø 42 h 15 mm
Ø 1.65 h 0.59’’

12.5 ml/
0.42 oz

DOLOMITI
120 36.249.87.0165 8051085397402 8

120 x 45 h 65
mm

4.72 x 1.77 h
2.55’’

120 ml /
4.05 oz

DOLOMITI
650 30.372.87.0065 8051085397365 4

210 x 80 h
110 mm

8.26 x 3.14 h
4.33’’

650 ml
21.97 oz

Annexe - produits



Item Code EAN
Pcs/

Master
Dimensions Volume Moule Produit fini Idée insert

3D TARTE
RING OVAL

52.470.20.0165 8051085400027 10
120 x 40 h 20

mm
4.72 x 1.57 h

0.78’’

/

GEL20
MANGO

25.950.87.0098 8051085400140 6
82 x 55 h 44 mm

/ 3.22 x 2.16 h
1.73’’

124 ml /
4.19 oz

BLOSSOM
45 36.396.87.0065 8051085399178 10 Ø 67 h 20 mm

Ø 2.63 h 0.78’’
45 ml/
1.52 oz

PAIR IT WITH:

Decor Round80

36.277.87.0065

BLOOM 45 36.413.87.0065 8051085399215 10
Ø 76.5 h 17

mm
Ø 3.01 h 0.66’’

45 ml/
1.52 oz

PAIR IT WITH:

Decor Round80

36.277.87.0065

BLOOM 300 30.471.87.0065 8051085399130 20
Ø 173 h 22

mm
Ø 6.81 h 0.86’’

300 ml
10.14 oz

PAIR IT WITH:
Decor
Round460
30.385.87.0065

Annexe - produits


